Produktbroschure

" )siergerate
- nell, prazise, zuverlassig und langlebig

Rademaker Dosiergeréte sindin der Lage, eine groRe Bandbreite an Filllmassen zu verarbeiten. Alle Dosiergeréte
wurden entsprechend der hohen Rademaker Standards entwickelt, die sicherstellen, dass herausragende
Zuverldssigkeit, Langlebigkeit, Hygiene, Reinigungs- und Wartungsfreundlichkeit erreicht werden. Zudem
erreichen die Rademaker Dosiergeréte die beste Fiillgenauigkeit inihrer Klasse ebenso wie exzellente
Gewichtsgenauigkeiten, was zu einer extrem wirtschaftlichen Produktion fiihrt.

Monopumpen-Dosiergerat

Das Rademaker Monopumpen-Dosiergerét bietet

eine Vielfalt an Fiillmdglichkeiten fiir das Auftragen
lhrer Fiillung. Es kann sowohl Punkte, unterbrochene
Streifen als auch durchgehende Fiillstreifen auftragen.
Aufgrund der Volumenkontrolle jeder einzelnen Diise
weist dieses System eine hohe Fiillgenauigkeit auf.

Die Kombination aus Schnecke und Monopumpe
ermdglicht die Verarbeitung von Fiillmassen mit
groBBen Stiicken wie Gemiise oder Frucht. Jede Reihe
wird separat angetrieben und gesteuert.

Unsere Monopumpe ist das flexibelste Fiillgerét auf

dem Markt und bietet eine (iberaus breite Palette

an Fiilloptionen:

* Verschiedene Arten vonDiisen

* Ruhrpaddelim Trichter fir stiickige und feste Filllungen

* Das System fllt nur, wenn auch ein Produkt vorhandenist
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Injektionssystem

Das Rademaker Injektionssystemist eine
kundenspezifische Lésung fir lhr Produktsortiment
und lhren individuellen Prozess (harizontal wie
vertikal). Es kann Fruchtfllungen, Creme oder andere
homogene Filllungenin frisch gebackene Produkte
wie Donuts, Croissants oder Eclairs einspritzen.

Punkt-/Kolbendosiergerat

Das Rademaker Kolbendosiergerat ist filr das Auftragen von
Fillpunktenin einer einzigen oder in mehreren Reihen ausgelegt.
Frucht- und Cremefiillungen, Gemiise- und Fleischftillungen
werden schonend auf ein Teigband oder in Formen, Backbleche
oder Cups ausgetragen. Dieses Filllgerét besitzt eine SPS-
Steuerung mit Touchscreen und kann mit einer groBen Vielzahl an
Optionen zum Austragen ausgestattet werden:

* Verschiedene Arten von Diisen

* Pneumatisches Rilhrwerk

* Hubeinrichtung fiir das Heben und Senken der Diisen

* Verschliessbare Diisen (sogenanntes «Anti-Tropf-System»)

* Zuftihrwalzenim Trichter fir festere Fillungen

 Individuelle Einstellung der Reihen

Ein absolut vielfaltiges Dosiergerdt fir eine groBe Palette
von Anwendungen.



Zahnrad-Dosiergerat

Das Rademaker Zahnrad-Dosiergerat ist eine prazise und flexible Hochgeschwin-
digkeitslosung zum Austragen einer breiten Palette an Fiillungen ohne Festkér-
per. Ein Satz frequenzgesteuer ter Zahnrader gewdhrleistet einen gleichmaRigen
und gleichbleibenden Fluss der Filllmasse durch eine gro3e Auswahl anFiilldiisen,
die speziell fur lhre Produk tanwendung konzipiert werden.

AuBerdem kann dieses Dosiergerit mit wenigen
Handgriffen fiir Reinigungs- und Wartungszwecke
einfach demontiert werden. Dieses Dosiergerét
kann mit einer Vielzahl an Maglichkeiten fiir jede
Anwendung ausgestattet werden:
verschiedenste Dilsenarten
mitfahrende Dosierbriicke
beheizter oder gekihlter Trichter
Draht-Abschneidesystem, etc.
Das Rademaker Zahnrad-Dosiergerét wird lange
Produktionsdurchldufe mit htchster Qualitat,
Genauigkeit und Geschwindigkeit sicherstellen

Hochgeschwindigkeits-Dosiergerat

Diskontinuierliche und kontinuierliche Dosierung von fliissigen und
halbfliissigen Fullungen (Gelee, Marmelade, Pasten) ohne Festkorper.
Dieses speziell konzipierte Dosiersystem erffnet eine groRe Vielzahl an &
Fiillmdglichkeiten mit hoher Geschwindigkeit. Es wurde so konzipiert, dass £
esinder Produktionsstétte und auf der Rademaker Anlage méglichst wenig &
Platz in Anspruch nimmt. Das Hochgeschwindigkeitsfilllgerdt kann bis zu
300 Hube pro Minute in diskontinuierlichem Betrieb fahren.

Grundversion bis zu 120 Hiibe pro Minute in diskontinuierlichem Betrieb.
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Fettpumpe

Die Rademaker Fettpumpe verarbeitet
§ Butter-und Margarineblicke zu

einem kontinuierlichen Fettband

fiir laminierte Blatter-, Plunder- und
Croissantteige. Die Kombination

aus Schnecken und Monopumpe
ermdglicht einen gleichbleibenden
und genauen Prozentsatz von

Fett bezogen auf den Teig fiir lhre
Herstellung von laminiertem Teig.
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Automatische Beschickungssektion
zum Beschicken des Fettpumpentrichters SN
mit Fettbldcken.
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Sonderlosungen

Wir bieten auch Spezial-Dosiergerite an, damit eine perfekte Produktion
entsprechend lhrer speziellen Anforderungen sichergestellt wird. Zum
Beispiel ein Zahnrad-Dosiergerat: eine kundenspezifisch angepasste
Version der Standardversion, die in der Lage ist, einzigartige Fallformen
entsprechend der spezifischen Bediirfnisse der Kunden umzusetzen. Ein
weiteres Beispiel ist die Anwendung einer angepassten Monopumpe

fur die Herstellung von Schnecken mit einer Flichendtse. Mit unseren
Sonderldsungen ist sehr vieles maglich!
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